


Mitgebrachte Familienrezepte aus Richmond, Virginia. BBQ-
Handwerk seit Generationen. We make our food just like
Daddy made it.

Real American Barbecue

FAMILY BBQ BUSINESS

Kormanec Family: Whole Hog BBQ am selbstgebauten Smoker (1986)  Richmond, Virginia, USA. 



Frisch aus unserem Holz-Smoker und nur für echte BBQ-
Lovers: Low & Slow stundenlang bei niedriger Temperatur
gegart. Der typische BBQ-Flavor entsteht durch das Smoken
über fränkischem Buchenholz. Serviert mit hausgemachtem
Kartoffelsalat und Coleslaw, roten Zwiebeln, Housesauce und
Brot. Auf Wunsch mit Steakhouse Pommes dazu gegen
Aufpreis.

18,- EURO pro Person 
ab 55 Personen

PULLED PORK PLATTERS



Frisch aus unserem Holz-Smoker, eine 130g Wurst gefüllt mit
fränkischem Brät, Jalapeños und Cheddar. Dazu  gegrillte
Bierzwiebeln und hausgemachter Sweet & Spicy Senf. Serviert
im warmen Krusti-Brötchen.

13,- EURO pro Person 
ab 75 Personen

TEXAS PORK SAUSAGE



Beef & Bean Tacos
Pulled Pork Tacos
Birria Beef Tacos
Steak und Chicken Fajitas
Vegan Chipotle Chickpea Tacos

Alle Tacos, ob vegan, veggie oder mit Fleisch, werden im
toasty Weizen-Tortilla serviert. Das Fleisch ist Fränkisch. Die
Dips und Salsas sind hausgemacht. Das Gemüse ist knackig
und frisch vom Markt. Hier stimmt einfach alles.

16,- EURO pro Person 
ab 65 Personen

TEX-MEX TACOS



Unsere Burgerpatties aus 100 % Rindfleisch vom regionalen
Metzger werden auf der Grillplatte gesmasht, also kräftig
plattgedrückt. 

DAS ERGEBNIS: eine super leckere Kruste und ein richtig
intensives Burger-Aroma. Für den endgültigen Smash-Flash
sorgen unsere einzigartige Burgersauce, die New York Style
Potato Rolls und unsere Steakhouse Pommes - dicke Fritten
zum lecker Dippen.

22,- EURO pro Person inkl gratis Pommes-Nachschub
ab 45 Personen

SMASHBURGER & POMMES



Genug gebellt, jetzt wird gebissen. Und zwar in unsere All-
Beef Hotdogs. Die Würstchen: 100% reinstes Rindfleisch (und
fränkisch!), produziert vom regionalen Metzger unseres
Vertrauens – oder wahlweise als Smoked Harrisa Tofu
Variante. Auf Wunsch servieren wir euch Steakhouse Pommes
dazu gegen Aufpreis.

So, who wants a Hotdog?

13,- EURO pro Person 
ab 75 Personen

100% ALL-BEEF HOTDOGS



Texas Chili & Cheese mit Sour Cream & Jalapeños
Pulled Pork mit Coleslaw, Zwiebel und BBQ-Sauce
Smoked Beef mit Zwiebel, Cilantro und Feta-Cream
Grilled Chicken mit Tomaten-Avocado und Lime-Aioli
Mexican Street Fries mit Tomaten, Guac und Sour Cream
Currywurst Style mit Smoked Texas Pork Sausage

Jeder weiß genau, Fritten sind das Beste was einer Kartoffel
passieren kann. Willkommen im Frittenhimmel wo eine große
Portion Hausfritten auf mega-leckeren Toppings trifft:

16,- EURO pro Person 
ab 65 Personen

AUFGELADENE FRITTEN



JUST DESSERT

Eisspezialitäten / Eisbecher
Pancakes & Brownies mit Sauces & Toppings
American Cakes & Pies mit Ice Cream

Auch mal Lust auf "Just Dessert"? Damit versüßen wir jede
Veranstaltung. Wir zaubern Euch Nutella Pancakes, Hot Fudge
Brownies oder American Apple Pie - alles mit saisonalen
Toppings und hausgemachten Sauces. Für die notwendige
Abkühlung an heißen Sommertagen sorgt unsere mobile Ice
Cream Bar - Eisvergnügung pur für Eure Crew.

ab 12,- EURO pro Person 
ab 75 Personen



Greek Salad mit Feta und Oliven - oder-   
Sommerlicher Tomatensalat - oder-   
Rote Bete mit fränkischer Birnen und Walnuss   

Pulled Pork mit Coleslaw und Kartoffelsalat - oder-  
BBQ Chicken Satay mit Crispy Potatoes und Corn Salad - oder-  
Texas Pork Sausage "Currywurst" Style mit Coleslaw

Blueberry Cheesecake - oder-   
Banana Caramel Panna Cotta - oder-   
Mascarpone Cream, Cherries & dark Chocolate 

Hauptgang 18,-EURO. Vorspeise/Dessert je 8.-EURO pP.
ab 45 Personen

CATERING MENÜ BEISPIELE



Salate: Kartoffelsalat, Cole Slaw.
Smoked Meats: Pulled Pork, BBQ Chicken, Texas Pork Sausage.
Warme Beilagen: Cheezy Potatoes, Cowboy Beans.
Dessert im Glas: Banana Caramel Panna Cotta, Mascarpone
Cream mit Cherries & dark Chocolate, Apple Pie mit Sahne.

45,-EURO pro Person
ab 45 Personen

BBQ CATERING BEISPIELE



Biergarten. 
Gibt es ein schöneres Wort für die Auszeit vom Alltag? Den
Kopf in der warmen Abendsonne, ein kühles Frischgezapftes
auf dem Tisch, nette Menschen um einen herum … so kann das
bleiben.  Von Mai bis September sind wir hier anzutreffen:
Holzmühle: BBQ + Biergarten
Holzmühle 1
97280 Remlingen
 www.zurholzmuehle.de
 instagram/zurholzmuehle

UNSER BBQ + BIERGARTEN

http://zurholzmuehle.de/
http://zurholzmuehle.de/
https://www.instagram.com/zurholzmuehle/
https://www.instagram.com/zurholzmuehle/

